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3 79.00 € PRO PERSON
' inkl. Mwst

FIRST COURSE

Weihnachtliche Maronensuppe mit Brot

SECOND COURSE

Hausgebeizter Graved Lachs auf dem Brett mit
Reibekuchen | Honig-Dill-Senf-Sauce

THIRD COURSE

Ente mit weihnachtlichen Beilagen

DESSERT

Mascapone Creme mit Beeren



I‘1 004

AROUND THE WORLD
£ cugerfood

89,00 € PRO PERSON
inkl. Mwst

MEZZE: DREIERLEI HUMMUS
SPANISCHE TORTILLA
STRACCIATELLA BRUSCETTA MIT BURRATA
MINI - CLUB-SANDWICH

PAD THAI MIT HUHNCHEN
AFRIKANISCHE SPEZIALITAT IM SCHOKOMANTEL

KOREANISCHES SPECIAL: GIN MIT EIS AM STIEL

KAISERSCHMARRN MIT BEERENKOMPOTT




— TRY OUR MENU MOCA
PREMIUM

119,00 € PRO PERSON
inkl. Mwst

HUMMER BISQUE -

Klassische Cremesuppe aus gerdsteten Hummerschalen,
mit Sahne und WeiRwein verfeinert

TRUFFELLINGUINI:
mit Steinpilzespuma und eingelegten Kirschtomaten

WAGYU STEAK VOM EIGENEN HOF:
an Wasabi Piiree

LUFTIGER KAISERSCHMARRN: -

mit Vanilleeis und himmlischen Beeren
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